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Uvédomujeme si, jak dilezita je bezpecnost, a proto jiz od pocatecniho konceptu az po
samotnou vyrobu myslime predevsim na vasi bezpecnost.

Presto vas ale prosime, abyste pfi pouziti elektrickych zafizeni byli opatrni a dodrzovali
nasledujici pokyny:
DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY K POUZITi VASEHO STOLNiHO MIXERU BL 8011

PRECTETE SI VSECHNY INSTRUKCE PRED
POUZITIM A ULOZTE NAVOD PO PRIPADNE
POUZITiV BUDOUCNU.

Pfed uvedenim pfistroje do provozu si
prectéte viechny pokyny a ulozte si je pro
pfipadné dalsi pouziti.

Pfed prvnim pouzitim odstrante z mixéru
vsechny reklamni stitky/etikety.

Z dlivodt vylouceni rizika zaduseni
malych déti odstrarte ochranny obal
zastrcky sitového kabelu tohoto
spotiebice a bezpelné jej zlikvidujte.
Mixér nestavte na okraj pracovni plochy
nebo stolu. Ujistéte se, Ze je povrch
pracovni desky ¢i stolu rovny, Cisty, suchy
a Ze na ném nejsou zbytky potravin apod.
Vibrace béhem provozu mohou zpusobit
pohyb pfistroje.

Nestavte mixér na horky plynovy nebo
elektricky sporédk ani do jeho blizkosti,
pfipadné do mist, kde by se dotykal
horké trouby.

Pfed pouzitim mixéru se vzdy ujistéte,

Ze je spravné sestaven. Viz kapitola
Sestaveni a pouziti vaseho stolniho
mixeru BL 8011.

Pouzivejte vyhradné nadobu a viko
dodavané s mixérem.

Pfed uvedenim mixéru do provozu se
vzdy ujistéte, Ze je viko k nddobé mixéru
faddné pripevnéné.

Béhem provozu nenechdvejte mixér bez
dozoru.

Mixér vzdy nejdfive vypnéte pomoci
tlacitka na ovladacim panelu. Nasledné
odpojte napajeci kabel mixéru od zdroje
energie. Nez budete mixér pfesouvat,
nebo pokud ho uz nebudete pouzivat

nebo nez ho budete rozebirat, ¢istit nebo
skladovat, se pfesvédcte, Ze je vypnuty

a odpojeny od zdroje energie a Ze motor
a noze jsou zcela zastaveny.

Mixér nepouzivejte nepretrzité pfi
velkych davkach po dobu delsi nez

10 sekund. Mezi kazdym pouzitim nechte
motor alespon 1 minutu odpocinout.
Recepty v tomto ndvodu k obsluze
neobsahuji velké davky.

Pokud se potraviny zaseknou okolo nozud
v mixéruy, tlacitkem () na ovladacim
panelu mixér vypnéte. Nasledné odpojte
napajeci kabel mixéru od zdroje energie.
Nez sundéte nddobu z téla pfistroje,
presvédcte se, Ze motor a noze jsou
zcela zastaveny. Nez budete pokracovat
v mixovani, stérkou potraviny uvolnéte
nebo promichejte. Nepouzivejte prsty,
protoZe noze jsou velmi ostré.

Béhem provozu mixéru dbejte na to, aby
vase ruce, prsty, vlasy ¢i obleceni, stejné
jako stérky a jiné kuchynské nacini byly
v dostatecné vzdalenosti od nddoby
mixéru. Nikdy nevkladejte prsty, ruce ani
kuchynské nacini dovnitf nadoby mixéru
bez toho, ze byste piedtim odpojili
pfistroj od elektrické zasuvky.

Budte velmi opatrni pfi manipulaci

s nozovou jednotkou, nebot noZe jsou
velmi ostré. Spatné zachazeni s nozi maze
vést ke zranéni.

Béhem provozu nesundévejte nadobu

z téla pfistroje.

Mixér pouzivejte vyhradné pro pfipravu
jidel a/nebo napoja.

Nespoustéjte mixér do provozu bez
potravin nebo tekutin v nddobé mixéru.



V mixéru nezpracovévejte horké ani

vielé tekutiny. Nechte je pfed nalitim do
nadoby mixéru vychladnout.
Nevystavujte nddobu mixéru extrémnimu
horku nebo chladu, napfiklad tim, ze
byste umistili studenou nadobu do horké
vody nebo naopak.

Pristroj udrzujte v ¢istoté. Viz kapitola
Pece a cisténi.

OVERLOAD
PROTECTION

ac
JLIL

RESTART WHEN
FLASHING
STOPS

Jakmile motor mixéru vychladne, ikona
ochrany proti pretizeni prestane blikat
a budete moci opét pouzit Vas mixér.
Mixér bude v pohotovostnim rezimu,
proto stisknéte tlacitko pozadované
rychlosti mixovani. Nicméné pokud jste
mixér mezitim vypnuli, je tfeba mixér
zZnovu zapnout.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

PRO POUZIVANI VSECH ELEKTRICKYCH

ZARIZENI

+  Pristroj je urcen jen pro domdaci pouziti.

« Pred pouzitim zcela odvinte napéjeci
kabel.

+ Neponotujte privodni kabel, zastrcku
pfivodniho kabelu ani zakladnu motoru
do vody ani jiné tekutiny.

«  Pfivodni kabel nenechévejte viset pres
okraj stolu nebo pracovni desky, dotykat
se horkych ploch nebo se zamotat.

« Tento spotfebi¢ neni urcen pro osoby
(vetné déti) se snizenou fyzickou,
smyslovou nebo mentalni schopnosti
nebo osoby s omezenymi zkusenostmi
a znalostmi, pokud nad nimi neni
veden odborny dohled nebo podany
instrukce zahrnujici pouziti tohoto
spotrebice osobou odpovédnou za jejich
bezpecnost.

«  Déti by mély byt pod dozorem, aby se
zajistilo, Ze si se spotiebi¢em nebudou
hrét.

+  Doporucujeme provadét pravidelnou
kontrolu spotiebice. Spotrebic
nepouzivejte, je-li jakkoli poskozen
nebo je-li vadny napajeci kabel nebo
zastrcka. Veskeré opravy je nutné svéfit
nejblizs§imu autorizovanému servisnimu
stiedisku.

« Jakoukoli jinou udrzbu kromé bézného
Cisténi je nutné svéfit autorizovanému
servisnimu stredisku.

VAROVANI:

NEPOUZIVEJTE MIXER, POKUD SE NA DISPLEJI ZOBRAZ[,OVERLOAD PROTECTION”
(OCHRANA PROTI PRETIZENI).

VAROVANI

MIXER NEPOUZIVEJTE NEPRETRZITE PRI VELKYCH DAVKACH PO DOBU DELSI NEZ
10 SEKUND.

VASE BEZPECNOST NA PRVNIM MISTE



+ Nepouzivejte tento spotrebic k jinym
ucelGim, nez pro které byl navrzen.
Neprovozuijte jej ve vozidlech, na lodich
ani venku.

«  Zdavodu zajisténi zvysené bezpecnosti
pfi pouzivani elektrickych spotrebict je
doporuceno nainstalovat do pfislusného
elektrického obvodu proudovy
chréni¢, jehoz provozni svodovy
proud nepfesahuje 30 mA. Instalace
proudového chrénice je doporucena za
Ucelem snizeni rizika opafeni nebo jiného
urazu horkou vodou, kterd by mohla
vystiiknout v pfipadé prasknuti topného
¢lanku. Pokud je vase domécnost timto
chréni¢em jiz vybavena, povazujte
toto upozornéni za bezpfedmétné.
Potfebné informace si vyzadejte u svého
elektrikare.

«  Zbezpec¢nostnich divodd doporucujeme
zapojit Catler mixér pfimo do vlastniho
elektrického obvodu, oddéleného od
ostatnich spotfebic. Nedoporucujeme
pouzivat rozdvojku ani prodluzovaci
kabel.

UCHOVEJTE NAVOD NA BEZPECNEM MISTE.

VAROVANI:

SPOTREBIC NEPROVOZUJTE NA NAKLONENEM POVRCHU A NEPREMISTUJTE HO,
JE-LI ZAPNUTY.

VAROVANI:
ZAPOJENA SiTOVA ZASTRCKA MUSi ZUSTAT SNADNO DOSTUPNA PRO SNADNE

ODPOJENI.

VAROVANI:

POUZE PRO DOMACI POUZITI. %
NEPONORUJTE DO VODY. N\

PRED POUZITIM ZCELA ODVINTE NAPAJECI KABEL.

VASE BEZPECNOST NA PRVNIM MISTE n



SEZNAMTE SE SE SVYM STOLNiM MIXEREM BL 8011

Vnitini vicko Viko
pro bezpecné Jedinecny design vika
a pohodIné pridavani ‘ s o¢kem zarucuje snadné
ingredienci béhem sejmuti vika a zaroven

procesu mixovani utésnéni nddoby béhem
mixovani.
1,51 nadoba z tritanu ™ se
zabudovanym nozovym
systémem Kinetix °
Jedine¢né dvoji Zebrovani
zajistuje nepfretrzité
ddavkovani prisad na sekaci
noze, ¢imz je zarucen
optimalni vysledek
mixovani.

Nerezové noze

na drceni ledu

Extra Siroké nerezové
noze prizpisobeny
tvaru dna nadoby,
kostky ledu se tak

v nddobé nezablokuji.

Moznost myt v mycce
nadobi

NoZovd jednotka z jednoho
kusu je navrzena tak, aby
byla zajisténa maximalni

bezpecnost a pohodlnost
pfi ¢isténi. Nadobu

s nozovou jednotkou

je mozné myt v mycce

Noze z chirurgické
nerezové oceli

Vyroba z chirurgické
nerezové oceli zajistuje
dlouhotrvajici ostrost nozd.
Stfredové noze umoznuji
dokonaly vysledek mixovani.

Télo pfristroje z litého

nadobi. kovu zajistuje dlouhodobé
Nozovy systém pouzivani a perfektni
Kinetex ®™ vysledky.
Revoluc¢ni technologie pro Podsvicena tlacitka
100% vysledky mixovani umoznuji pohodiné

a zpracovani potravin. a jednoduché ovladani.

Prednastavené
programy,lce
Crush” (Drceni ledu)
a,Smoothie” (Krém)
Automatické nastaveni

LCD displej
Zobrazuje dobu mixovani,
pfi nastaveni rychlosti
zobrazuje uplynuly ¢as
mixovani (odpocitava

rychlosti pro optimalni ¢as smérem nahoru), pfi
vysledek mixovéni zvoleni pfednastaveného
a automatické vypnuti. programu zobrazuje
Elektronické ovladani - 5 rychlosti zbyvajici cas do ukonceni
a tla¢itko PULSE programu (odpocitava ¢as
Elektronické ovladani otacek zajistuje optimalni smérem dold).

vysledek mixovéni za viech okolnosti.

SEZNAMTE SE SE SVYM STOLNIM MIXEREM BL 8011



SESTAVENI A POUZITi VASEHO STOLNIHO MIXERU BL 8011

Pied prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim odstrante z mixéru
veskery obalovy material a reklamni stitky/
etikety. Ujistéte se, Ze je mixér vypnuty

a napdjeci kabel je odpojeny od zdroje
energie.

Umyjte viko, vnitini vicko a nddobu

mixéru v teplé mydlové vodé. Dikladné je
oplachnéte cistou pitnou vodou a osuste.
Z&dné soudasti (s vyjimkou nadoby mixéru)
nemyjte v mycce na nadobi.

Nadobu mixéru Ize umyvat v mycce na
nadobi. Nez vlozite nddobu mixéru do mycky
na nadobi, sundejte viko. Télo mixéru mlzete
otfit mirné navlhcenou utérkou. Pak jej
dlkladné osuste.

POZNAMKA:

Pti prvnim pouziti vaseho mixéru
muzete zaznamenat nepatrny zapach
vychdzejici z motoru. Nejednd se

o zavadu, nemusite se znepokojovat.

Sestaveni vaseho stolniho mixéru

1. krok

Postavte télo mixéru na rovny a suchy
povrch, napt. na pracovni stll. Ujistéte se,
Ze je mixér vypnuty a napajeci kabel je
odpojeny od zdroje energie.

2. krok

Nadobu mixéru nasadte na motorovou
jednotku. Rukojet nadoby by méla smérovat
doleva nebo doprava.

VAROVANI:

3. krok

Do nadoby mixéru vlozte ingredience nebo
nalijte tekutiny tak, aby nepresahly rysku
,MAX". Na otvor nadoby mixéru pfipevnéte
viko. Cisté vnitini vicko vlozte do vika mixéru
a otocte ve sméru hodinovych rucicek, aby
bylo fadné pfipevnéno.

A

POZNAMKA:

Pro pfidani ingredienci béhem mixovani
opatrné vyjméte vnitini vicko oto¢enim
protisméru hodinovych rucicek

a vytahnutim smérem vzhuru. Otvorem

ve viku pfidejte nebo nalijte ingredience.
Vnitini vicko pak vlozte zpét. J

\

NOZE MIXERU JSOU VELMI OSTRE. VYHNETE SE JAKEMUKOLIV KONTAKTU NOZU
S PRSTY A RUKAMA.

SESTAVENI A POUZITI VASEHO STOLNIHO MIXERU BL 8011 n



POZNAMKA:

Stolni mixér Catler BL 8011 je

vybaven vikem nadoby s jedine¢nym
designem, které pevné prilne k vnitini
sténé nadoby a zarucuje tak, Ze se viko
béhem mixovani nebude samovolné
uvolnovat. Oc¢ko vika umozniuje
snadné a pohodIné otevirani.

N J

4. krok
Zapojte zastr¢ku napajeciho kabelu do
zasuvky 230/240V.

5. krok

Stisknéte tla¢itko () na levé strané ovladaciho
panelu pro zapnuti mixéru. Tlac¢itko se
podsviti a zacne blikat. LCD displej se rozsviti
a bude zobrazovat hodnotu 00"

~

POZNAMKA:

Neplrite nadobu mixéru nad rysku
,MAX". Pokud je nadoba mixéru
naplnéna az po rysku,,MAX" nebo
tésné pod ni, béhem mixovani pfidrzte
viko jednou rukou, abyste zabranili
jeho odklopeni.

N J

VAROVANI:

6. krok

Zvolte pozadovany stupen rychlosti (1 az 5)
stisknutim odpovidajiciho tlacitka. Mixér se
tim uvede do provozu a tlacitko zvoleného
rychlostniho stupné bude podsviceno.
Tlacitko O se podsviti a piestane blikat.
Tlacitko,STOP” se podsviti a za¢ne blikat.
Na LCD displeji se zahaji odpocitavani casu
(smérem nahoru) v sekundach, dokud neni
dosazeno 120 sekund.

POZNAMKA:

Pouzivejte mixér jen po nezbytné
nutnou dobu - ingredience nemixujte
nadmérné.

7. krok

Po 120 sekundéch se mixér automaticky
zastavi a zmizi podsviceni tlacitka zvoleného
rychlostniho stupné a tlacitka,STOP”.
Tla¢itko () se podsviti a za¢ne blikat. Po
nékolika sekundach se na LCD displeji znovu
zobrazi hodnota, 00"

BEHEM MIXOVANI NEODSTRANUJTE VIKO NADOBY PRO PRIDANI INGREDIENCI.

K TOMU SLOUZI VNITRNI VICKO. POKUD JSOU INGREDIENCE PRILIS VELIKE, JE
TREBA NEJPRVE VYPNOUT MIXER, ODPOJIT VIDLICI PRIVODNIHO KABELU ZE
SITOVE ZASUVKY A TEPRVE NYNI JE MOZNE VIKO NADOBY SEJMOUT.

n SESTAVENI A POUZITI VASEHO STOLNIHO MIXERU BL 8011




POZNAMKA:

«  Mixér automaticky ukon¢i
mixovani po 120 sekundach
(2 minutach). Jde o bezpecnostni
funkci.
Proces mixovani Ize kdykoli
ukoncit stisknutim tlacitka
,STOP” nebo tlacitka zvoleného
stupné rychlosti. Proces mixovani
Ize také ukoncit stisknutim
tlacitka O, tim ale vypnete
spotrebic¢ Uplné a zhasne veskeré
podsviceni.
Nastaveni rychlosti mlzete
béhem mixovani libovolné ménit.
Pfi kazdém vybéru nového
rychlostniho stupné se pfislusné
tlacitko podsviti a podsviceni
tlacitka pfedchoziho rychlostniho
stupné zmizi. Pocet sekund
zobrazeny na LCD displeji tim
nebude ovlivnén a pokracuje
odpocitavani az do 120 sekund,
pokud neprerusite mixovani
jednim z vy3e uvedenych tlacitek.

Specialni programy

Mixér je vybaven dvéma specidlnimi
programy —,ICE CRUSH” (Drceni

ledu) a,SMOOTHIE” (Krém). Jedna se

o pfedprogramované cykly s automaticky
nastavenou dobou a rychlosti mixovani, coz
zarucuje optimalni vysledky. Pozadovanou
funkci zvolte stisknutim odpovidajiciho
tlacitka.

VAROVANI:

N J

Mixér se uvede do provozu a tlacitko zvolené
funkce bude podsviceno. Tla¢itko O bude
podsviceno a prestane blikat. Tlac¢itko ,STOP”
se podsviti a za¢ne blikat. Na LCD displeji

se zahdji odpocitavani casu (smérem dolt)

v sekunddch, dokud neni dosazeno hodnoty
,00” sekund.

Po dosazeni hodnoty,00” sekund mixér
automaticky ukonci proces mixovani a zmizi
podsviceni tlacitka zvolené funkce a tlacitka
L,STOP” Tla¢itko ) se podsviti a za¢ne blikat.

Cas specialnich programt

Smoothie (Krém) - 60 sekund (1 minuta)
Ice Crush (Drceni ledu) - 60 sekund

(1 minuta)

~

POZNAMKA:

Program smoothie (krém) zpracovava
ingredience speciélni technikou, kdy
husté pfisady mixuje pfi nizsi rychlosti.
Cim vice jsou pfisady rozmixovany, tim
se rychlost zvy3uje. ZvySovani rychlosti
se béhem zpracovani smoothie
opakuje.

N J

Proces mixovani Ize kdykoli ukoncit
stisknutim tlacitka,STOP” nebo tlacitka
zvolené funkce. Proces mixovani Ize také
ukonéit stisknutim tlac¢itka (), tim ale vypnete
spotrebi¢ Uplné a zhasne veskeré podsviceni.
Maximalni mnozstvi kostek ledu, které je
mixér schopen najednou rozdrtit, odpovida

1 standardnimu tacku na led nebo 250 g.

NIKDY BEHEM PROVOZU NEVKLADEJTE DO MIXERU NIC JINEHO NEZ POTRAVINY
A TEKUTINY.

SESTAVENI A POUZITI VASEHO STOLNIHO MIXERU BL 8011 n



Funkce PULSE

Pro ingredience vyzadujici kratky interval
mixovani zvolte funkci,PULSE" Tlacitko
+PULSE" se podsviti a z(stane podsvicené,
dokud je stisknuté. Po zvoleni této funkce
se rozsviti LCD displej a béhem pulzniho
mixovani probiha odpocitavani ¢asu
(smérem nahoru) v sekundach. Tlacitko
,PULSE" stlacujte v kratkych intervalech,
dokud neni mixovani dokonceno.

POZNAMKA:

Tlacitko,,PULSE" pouzijte v pfipadé,
ze jsou ingredience pfilis tvrdé, ¢i
tekutina je pfilis husta na to, aby
snadno cirkulovala v nadobé mixéru.

Dokonceni mixovani

Poté, co ukoncite pouzivani mixéru, vzdy
mixér vypnéte stisknutim tla¢itka O na
ovladacim panelu. Nasledné odpojte
napdjeci kabel od zdroje energie. Pfesvédcte
se, Ze motor a noze jsou zcela zastaveny pred
tim, nez budete spotiebic prendset, rozebirat,
cistit ¢i pred jeho ulozenim, nebo pokud ho
nebudete pouzivat.

SESTAVENI A POUZIT( VASEHO STOLNIHO MIXERU BL 801

POZNAMKA:

Béhem mixovani mohou
ingredience pfilnout ke

sténé nadoby mixéru. Abyste
ingredience odstranili ze stén
nadoby, stisknéte tla¢itko O

pro vypnuti mixéru a napajeci
kabel odpojte od zdroje energie.
Sejméte viko a pomoci plastové
stérky setrete ingredience ze

stén nadoby. Pfed opétovnym
zahajenim mixovani nasadte viko.
Pokud se béhem mixovani na

téle mixéru objevi vihkost nebo
kapky, stisknéte tla¢itko M na
ovladacim panelu, napajeci

kabel mixéru odpojte od zdroje
energie. Jakmile se zastavi nozova
jednotka, sejméte nadobu mixéru.
Kapalinu na téle mixéru ihned
otrete suchym hadfikem nebo
vysuste papirovym ubrouskem.
Nadobu nasadte na télo mixéru

a zkontrolujte, Ze jste ji nasadili
spravne.

Nevkladejte nic jiného nez
potravin nebo tekutiny do nddoby
mixéru pfi zapnutém motoru.




PECE A CISTENI
Rozebrani mixéru

1. krok

Pfed rozebranim mixéru se ujistéte se, ze
je mixér vypnuty stisknutim tlacitka ® na
ovladacim panelu, vyckejte, az se nozova
jednotka zastavi. Poté odpojte vidlici
pfivodniho kabelu ze sitové zasuvky.

2. krok
Sejméte nadobu mixéru ze zakladny motoru
uchopenim za rukojet a zvednutim smérem
vzhdru.

3. krok
Sejméte viko a omyjte ho podle instrukci dale
v navodu.

Opétovné slozeni nadoby mixéru po jejim
cisténi

Pfed opétovnym sloZenim nddoby se
nejdrive ujistéte, Ze jsou viechny ¢asti Cisté
a zcela suché.

Cisténi motorové zakladny

Otrete motorovou zakladnu mékkou a zlehka
namocenou utérkou. Poté otiete suchou

a Cistou utérkou dosucha.

Z privodniho kabelu otfete zbytky potraviny.

VAROVANI:

POZNAMKA:

Nepouzivejte brusné Cistici prostredky,
draténky ani houbicky s draténkou

pro Cisténi motorové jednotky, jelikoz
by mohly poskrabat povrch motorové
jednotky.

Cisténi nadoby mixéru, vika a vnitfniho
vicka

Tyto ¢asti umyjte v teple mydlové vodé. Na
odstranéni zaschlych zbytkd potravin miizete
pouzit kuchynsky kartacek.

Doporuc¢ujeme cistit nddobu na mixovani
ihned po dokon¢eni mixovani, abyste
zabranili usazeni potravin uvnitf nddoby

a zvlasté okolo nozové jednotky.

Po dokonceni mixovani nalijte do nadoby asi
200 ml teplé vody s trochou kuchyriského
rychlosti mixujte 5 - 10 sekund, tim
odstranite zbytky potraviny kolem noZové
jednotky a nadoby. Poté vyplachnéte nddobu
studenou vodou a vytiete dosucha.

Nadobu na mixovéni vlozte do dolniho kose
mycky nadobi na standardni myci cyklus.

K CISTENi ZADNE CASTI STOLNIHO MIXERU NEPOUZIVEJTE BENZIN, REDIDLA,
ROZPOUSTEDLA ANI JINE PODOBNE LATKY.

VAROVANI:

NOZE MIXERU JSOU VELMI OSTRE. DBEJTE ZVYSENE OPATRNOSTI PRI CISTENI
OKOLO NOZOVE JEDNOTKY. VYVARUJTE SE JAKEMUKOLIV PRIMEMU KONTAKTU
S NOZI. PRI CISTENI DODRZUJTE VYSE UVEDENE POKYNY.

PECE A CISTENI



Odstranéni usazenin, agresivnich skvrn

a pachu

Silné aromatické potraviny, jako je napftiklad
Cesnek, ryba a nékteré druhy zeleniny,
napfiklad mrkev, mohou zanechat nezadouci
zapach nebo zabarvit nadobu a viko mixéru.
Pro odstranéni zdpachu nebo zabarveni
ponofte nddobu a viko mixéru na 5 minut
do teplé mydlové vody. Potom je umyjte
jemnym kuchyriskym saponatem a teplou
vodou, oplachnéte a dikladné osuste.

Ulozeni

Mixér uchovévejte ve vzpfimené poloze tak,
aby bylo viko a vnitini vi¢ko pfipevnéno

k nddobé a nddoba pripevnéna k télu mixéru
nebo uloZena vedle néj. Na télo mixéru
neodklddejte Zadné jiné predméty.

VAROVANI:
NOZE MIXERU JSOU VELMI OSTRE. VYVARUJTE SE JAKEMUKOLIV PRIMEMU

KONTAKTU S NOZI. DBEJTE ZVYSENE OPATRNOSTI PRI ZACHAZENI A UKLADANI
NOZOVE JEDNOTKY. DODRZUJTE VYSE UVEDENE POKYNY.

PECE A CISTENI



TIPY K POUZITi VASEHO STOLNIHO MIXERU BL 8011

Oskrabejte nebo oloupejte

a nakrdjejtena 1,5-2cm

Syrova Sekéni - rychlostni 10 -30

zelenina kostvk.y: ey , 2009 stuper 2 sekund
Pouziti: ndpIné, nadivky, pyre,
polévka
Odstranite skorapku. (. .
Orechy Pouziti: dorty, zdobeni dortl, 200g Sekanl ~rychlostni 10 -30
stupen 2 sekund
pasty
Chlfba nebo  Chleba nakvr.ajejte r)a 2 .Cm Sekani - rychlostni 10 -30
pecivo na kousky, pecivo naldmejte. 1009 stuper 2 sekund
strouhanku Pouziti: tvarohové kolace P
Smichejte vaje¢né zloutky S
Mixovani -

Majonéza a ocet. Pridejte olej. 1259 . . . 60sekund
i . rychlostni stupen 1
PouZziti: dressingy

Ptidejte cukr nebo vanilku. |,'\ch}?|\(/>2;|1|_ 10 - 20
Slehacka Pouziti: zdobeni dort(, 300 ml Y ; sekund /
zakusk stupen 1/ 3 6krat
funkce PULSE
. . . Vcelku nebo rozpulené. s Sekéni - rychlostni 20 - 30
Bylinky/koreni Pouziti: pasty, omacky 1 5alek stupen 2 sekund

MIéko, ¢erstvé ovoce vcelku,
jogurt, zmrzlina.

Pouziti: mlé¢né koktejly,
zmrzlina

Celé, nasekané plody

Krémy Max. 800 ml  Smoothie program 60 sekund

Sekani - rychlostni 20 -30

Cerstvé ovoce Pouziti: polevy na desert 2509 stupen 3 sekund
Drceni Max. 1

Led Pouziti: michané napoje, tacek na led ICrI(E) Cgl;fH 60 sekund
koktejly, trist nebo 250 g prog

Doby pfipravy uvedené v této tabulce jsou pouze orienta¢ni.

TIPY K POUZITi VASEHO STOLNIHO MIXERU BL 8011



Doporucujeme

Nastavte stupné rychlosti 3 - 4 pro
napoje nebo pfipravu koktejlt a pro
pochutiny, jako jsou majonézy, dressingy,
marinady, a pro pokrmy, které vyzaduji
spojeni michanim, napfiklad tekutd

tésta, husté polévky a pro provzdusnéni
tekutin.

Kombinujte mixovani a funkci PULSE pro
dokonalé zpracovani potravin.

Pouzijte funkci, SMOOTHIE” pro
zpracovani ovoce, zmrzliny a jogurtd

a pripravu hustych ovocnych ndpojd, tzv.
,smoothies”, krém@ a mlé¢nych koktejlu.
Pouzijte funkci,ICE CRUSH" pro drceni
potravin, které vyzaduji kratké, ale silné
impulzy mixovani, jako jsou ofechy

nebo led. Maximalni mnozZstvi kostek
ledu, které je mixér schopen najednou
rozsekat, odpovida 1 standardnimu tacku
na led nebo 250 g.

Pouzijte funkci,ICE CRUSH" pro pfipravu
napoju, které obsahuje led nebo mrazené
ovoce.

Nakrdjejte veskeré pfisady na kostky (asi
2 - 3cm kostky), pokud chcete dosdhnout
vysledku rovhomérného rozmixovani.
Pfed zahdjenim mixovani nevkladejte
teplé pfisady do nddoby mixéru

0 mnozstvi vétsim nez 2 3alky. Po zahajeni
procesu mixovani Ize pomalu pridat dalsi
1 a 1/2 $alku prisad otvorem ve viku.
Husté kasovité smési ze ucinnéji
promichat, pokud je mixér naplnén z ¥ az
Ya.

Pfi kombinovani pfisad vlozte do nddoby
mixéru nejdfive tekuté pfisady a poté
tuhé, pokud neni v receptu uvedeno
jinak.

Pfi mixovani hustych nebo suchych smési
je v nékterych pfipadech nutné mixér
zastavit, odpojit od zdroje energie a stény
otfit plastovou nebo gumovou stérkou,
jednou nebo dvakrat béhem mixovani.
Nepouzivejte kovové kuchyriské nacini,

mohli byste poskodit noZze nebo nddobu
mixéru.

Vyvarujte se

Nepouzivejte kovové nécini, jelikoz by
mohlo poskodit nozovou jednotku nebo
nadobu na mixovani.

Husté smési nemixujte po dobu delsi

nez 10 sekund. Pfi béZném mixovani,
napiiklad majonézy, dressingu atd.,
nepouzivejte mixér déle nez 1 minutu

v nepretrzitém chodu bez vypnuti

a setfeni ingredienci ze stén.
Nespoustéjte mixér, jestlize neni nddoba
mixéru fadné uzaviena vikem. Pro pfidani
dalSich ingredienci béhem mixovani
sundejte vnitini vicko a pFidejte pfisady
otvorem ve viku.

Nepfidavejte do nadoby mixéru béhem
provozu nic jiného nez potraviny

a tekutiny, které maji byt rozmixovany.
Nepouzivejte nddobu mixéru pro
uchovavani potravin nebo jidla.

Mixér neuhnéte kynuté tésto ani
nepfipravi kasi z brambor.

Neodnimejte nddobu mixéru béhem
provozu. Stisknutim tla¢itka () vzdy mixér
vypnéte a odpojte napdjeci kabel od
zdroje energie.

Neplrite mixér nadmérnym mnozstvim
pfisad, mohlo by dojit k pfetizeni motoru.
Stisknutim tlacitka () na ovladacim
panelu vypnéte mixér a odpojte napajeci
kabel od zdroje energie. Ujistéte se, ze

se prestaly noZe otacet. Nez budete
pokrac¢ovat v mixovani, vyjméte ¢ast
smési z nddoby mixéru.

Neplrite nddobu mixéru nad rysku ,MAX".
Pokud je nddoba mixéru naplnénd az po
rysku,MAX" nebo tésné pod ni, béhem
mixovani pfidrzte viko mixéru jednou
rukou, abyste zabranili jeho odklopeni.
Nevkladejte do mixéru horké ani vielé
pfisady; nechte je pred pfidanim do
nadoby mixéru vychladnout.



ODSTRANOVANI PROBLEMU

Motor se neuvede
do provozu nebo
noze se neotaceji.

«  Zkontrolujte, Ze je napdjeci kabel spravné pripojen k zasuvce.
Zkontrolujte, Ze jsou naddoba a viko mixéru fadné pfipevnény.
Zkontrolujte, Ze je tla¢itko (D a tla¢itko zvolené funkce nebo
rychlostniho stupné podsvicené.

»  Ujistéte se, Ze jste nestiskli vice tlac¢itek najednou.

Potraviny nejsou
rozmixovany
stejnomérné.

Bud' se pokousite rozmixovat pfili$ velké mnozstvi potravin najednou,
nebo nebyly kousky dostate¢né malé. Zkuste prisady nakrajet na mensi
kousky a zpracovavat je po mensich davkach.

Pro dosazeni nejlepsich vysledkl by mély byt pfisady nasekény na
kousky ne vétsi nez 2 cm.

Potraviny jsou
rozmixovany pfilis
najemno nebo
jsou vodnaté.

Potraviny byly mixovany pfili§ dlouho. Pouzijte pulzniho mixovani nebo
mixujte krat$i dobu.

Potraviny se lepi
na noze.

Smés je pilis husta. Pridejte trochu vody, nebo snizte rychlost.

Prehrati mixéru

Motor je chranén pred prehfatim pomoci tepelné pojistky, ktera na
zdkladé signalu teplotniho senzoru motor vypne. Pokud je pfistroj
pretizen nebo je v nepietrzitém provozu delsi dobu, mize se motor
prehrat. Pokud se tak stane, tlacitka na ovladacim panelu za¢nou blikat
a bezpecnostni pojistka prerusi ovladani pfistroje. Jestlize chcete pfistroj
opét pouzivat, je treba vypnout pfistroj, vytdhnout pfivodni kabel ze
zasuvky elektrického napéti a nechat pfistroj vychladnout alespon

30 minut. Jakmile motor zchladne, budete moci pfistroj znovu pouzivat.
Doporucujeme zpracovavat mensi mnozstvi potravin, krdjet potraviny
na stejné veliké kostky, popf. vyjmout ¢ast zpracovanych potravin a je
zpracovavat zvlast.

ODSTRANOVAN{ PROBLEMU n




Hladina akustického vykonu vyzafovaného timto pfistrojem je 85 dB (A).

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material odlozte na misto uréené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znameng, ze pouzité

E elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt ptidany do bézného komundélniho odpadu.
Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci predejte tyto vyrobky na uréend sbérna mista.
Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych evropskych zemich mizete
vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje
a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na zivotni prostredi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadt. Dalsi podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista.
PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s ndrodnimi
predpisy udéleny pokuty.
Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace
od svého prodejce nebo dodavatele.
Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si
potiebné informace o sprdvném zplsobu likvidace od mistnich Gfad nebo od svého
prodejce.

C € Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuiji.

Zmény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez pfedchoziho
upozornéni a vyhrazujeme si pravo na jejich zménu.

Copyright © 2012, Fast CR, a.s. Revision 04/2012
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Recepty



OBSAH BROZURY S RECEPTY

R3
R7
R9
R11
R13

Dipy, dressingy a omacky
Polévky

Moucniky

Nealkoholické napoje

Koktejly

OBSAH BROZURY S RECEPTY



Dip z lilka
asi 2 salky

2 velké lilky

2 strouzky cesneku

1 IZice citrénové stavy

2 -3 |zice olivového oleje

1 1zicka mofské soli

2 Izicky mletého kminu

2 Izice Cerstvé nasekané petrzelky
pepf

toastovy nebo arabsky chléb

1.

Predehrejte troubu na 200 °C. Nakrdjejte
lilky na platky. Pokapejte lilky zlehka
olivovym olejem. Vlozte do zapékaci misy
nebo na plech a vlozte do trouby. Nechte
péct asi 40 minut, dokud slupka neza¢ne
hnédnout.

Pridejte k lilku cesnek a pecte, dokud
nebude cesnek mékky, slupka lilku tmava
a nezac¢nou se na ni tvofit puchyre.
Vyjméte z trouby.

Vlozte lilky do plastového sacku a nechte
stranou, dokud nevychladnou.

Odstrante z lilkd slupku a nakrajejte
duZinu na rovnomérné kousky. Vlozte
do nadoby mixéru spole¢né s cesnekem,
citrénovou $tavou, olivovym olejem, soli
a kminem. Na nddobu mixéru nasadte
viko.

Vyberte rychlost 3/BLEND a mixujte,
dokud nebude smés témér hladka.
Setfete strany nadoby na mixovani,
pokud bude tfeba.

Pfendejte smés do misky a zamichejte
petrzelku, dochutte pepiem.

Podévejte chlazené s opecenym
toastovym chlebem, s ¢erstvym nebo
opecenym arabskym chlebem (nejlépe
libanonsky chléb).

Dip z pecené fepy
asi 2 salky

2 stfedné veliké fepy

1 hlavu ¢esneku

2 Izi¢ky citronové stavy
1 IZice fedkvicek

4 $alku olivového oleje
stl a pepf

turecky chléb

1.

Predehfejte troubu na 200 °C. Dobfe
omyjte fepu a vysuste do sucha.
Odfiznéte vriek hlavy ¢esneku, vlozte
fepu a ¢esnek do zapékaci misy nebo
na plech a pokapejte olivovym olejem.
Pecte asi 30 minut, poté vyjméte
cesnek a otocte fepu. Pecte dalsich

15 — 20 minut, dokud fepy nezméknou.
Poté vyjméte fepy z trouby a nechte
stranou zcela vychladnout.

Jakmile fepy vychladnou, oloupejte

je a nakrdjejte na Ctvrtiny. Vymackejte
cesnek ze slupky.

Vlozte fepu, ¢esnek a zbyvajici
ingredience do nadoby mixéru. Na
nadobu mixéru nasadte viko. Vyberte
rychlost 2/CHOP a mixujte, dokud
nebude smés hladka. Setrete strany
nadoby na mixovani, pokud bude treba.

Podavejte chlazené s tureckym chlebem.



Hummus
asi 2 V2 salku

2 x 400g konzervy cizrny, scezené

a oplachnuté

2 strouzky cesneku

% $élku teplé vody

4 Salku tahini

Va Salku citronové stavy

1 1zicka mletého kminu

mofrska sl a pepf

olivovy olej k podavani

turecky nebo libanonsky chléb

1. Cizrnu, ¢esnek, vodu, tahini, citrénovou
$tadvu a kmin vlozte do nddoby mixéru.
Na naddobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte rychlost 3/BLEND a mixujte, dokud
nebude smés hladka. Setrete strany
nadoby na mixovani, pokud bude tfeba.
Okofrente podle potieby.

Dip ze $penatu, parmezanu a ofisku
kesu
asi 1 salek

75 g $penatovych listkd

1 strouzek ¢esneku

1/3 §alku nesolenych ofisku kesu

75 g parmezanu, nakrajeny na 1 cm kostky

1/3 $alku olivového oleje

2 |zi¢ky citronové stavy

sul a pepf na dochuceni

1. VSechny ingredience, vyjma soli a pepre,
vlozte do nddoby mixéru. Na nddobu
mixéru nasadte viko.

2. Zvolte rychlost 3/BLEND a mixujte, dokud
nebudou viechny ingredience nasekény.
Setfete strany nadoby na mixovani,
pokud je tfeba. Nemixujte pfilis dlouho,
smés by méla byt jemné kfupava.

3. Okorenite a podavejte se slanymi
susenkami.

TIP: Dip zlistane Cerstvy 1 den.



Domaci majonéza
asi 1 salek

2 vajecné zloutky

1 Izi¢ka dijonské hoicice
1 I1zicka soli

1 Izice citrénové stavy

4 Salku olivového oleje
4 $alku hroznového oleje

1. Do nadoby mixéru vlozte Zloutky, hoi<ici,
sl a citronovou $tavu. Na nddobu mixéru
nasadte viko. Mixujte na nejnizsi rychlost,
dokud se ingredience nesmichaji.

2. Béhem mixovani vyjméte vnitini vicko
a skrz vznikly otvor pridavejte ole;j.
Mixujte, dokud smés nezhoustne, cca
1 minutu.

3. Pfendejte do vzduchotésné nadoby
a skladujte v lednici az 1 tyden.

Cesnekové aioli
asi 1 salek

1 celd hlava cesneku

2 vajecné zloutky

1 Izice citrénové stavy

2 3alek rostlinného nebo olivového oleje
stl a pepf na dochuceni

1. Predehrejte troubu na 200 °C.

2. Odfiznéte horni ¢ast cesnekové hlavy
a zabalte ji do alobalu. Vlozte do zapékaci
misy nebo na plech a pecte asi 30 minut,
dokud nebude ¢esnek mékky a kiehky.

3. Vyjméte z trouby a nechte vychladnout.
Poté vymackejte strouzky z hlavy.

4. Vlozte Zloutky a citrénovou stavu do
nadoby mixéru. Na nddobu mixéru
nasadte viko.

5. Zvolte rychlost 1/MIX. BEhem mixovani
vyjméte vnitini vicko a skrz vznikly
otvor pridavejte olej. Mixujte, dokud
smés nezhoustne, cca 1 minutu. Pfidejte
cesnek a okorente.

6. Prendejte do vzduchotésné nadoby
a skladujte v lednici az 1 tyden.



Dressing Ceasar
asi 1% 3alku

2 Izice dijonské hofcice

2 strouzky cesneku, rozdrceny

2 |zice citrénové stavy

4 - 6 ancovicek, nasekanych

2 |zice zakysané smetany nebo slehacky

4 $alku nastrouhaného parmazanu

4 Salku olivového oleje

sul a pepf na dochuceni

fimsky salat

prouzky parmezénu pro podavani

kousky opecené slaniny pro podavani

opecené kousky chleba

1. Vlozte hoicici, ¢esnek, citrénovou
stavu, ancovicky, zakysanou smetanu
a parmazéan do nadoby mixéru. Na
nadobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte rychlost 3/BLEND a mixujte asi
20 sekund, dokud se ingredience dobie
nespoji.

3. Nyni zvolte rychlost 1/MIX, vyjméte
vnitini vicko a skrz vznikly otvor
pfidavejte olej. Mixujte, dokud smés
nezhoustne, cca 1 minutu.

4. Nalijte na fimsky saldt ozdobeny prouzky
parmezanu, kousky opecené slaniny
a opeceného chleba.

Pesto
asi 1 %2 salku

2 3alky najemno nasekanych listk(i bazalky
(cca 1 velika hrst)

2 strouzky cesneku

2 |zi¢ky citronové stavy

% $alku opecenych piniovych ofiskd

60 g strouhaného parmazanu

4 salku olivového oleje

sul a pepf na dochuceni

1. Vlozte véechny ingredience v poradi,
které je uvedeno vyse, do nddoby
mixéru. Na nddobu mixéru nasadte viko.
Zvolte rychlost 2/CHOP a mixujte, dokud
nebudou viechny ingredience dobre
nasekané, az témér hladké. Setrete strany
nadoby na mixovani, pokud bude treba.

2. Prendejte do vzduchotésné nadoby
a nechte v chladu pfed podavanim fadné
vychladnout.

TIP: Pesto vydrzi ve vzduchotésné nddobé

v lednici i nékolik dni. Zakapejte pesto
olivovych olejem a pres okraj nddoby polozte
potravinou félii. Tim zabranite, aby pesto
zhnédlo.



Bramborova polévka s porkem
4 porce

40 g masla

1 IZice olivového oleje

2 poérky, nasekané na jemno

750 g brambor, nakrajené na kousky
1 I kufeciho vyvaru

sul a pepf na dochuceni

nasekana pazitka k ozdobeni

1. Rozehfejte maslo a olej ve velkém
hrnci, pfidejte pérek a opékejte za
stadlého michani asi 3 — 4 minut, dokud
nezmékne. Pfidejte brambory a vyvar.
Privedte k varu, poté snizte teplotu,
zakryjte poklickou a nechte vafit asi
20 minut, dokud brambory nezméknou.

Sejméte z plotynky a nechte vychladnout.

2. Po davkach rozmixujte polévku v mixéru
pfi zvolené rychlosti 1/MIX.

3. Vratte rozmixovanou polévku do hrnce,
okorente a nechte prohfat.

4. Podavejte teplé, ozdobené nasekanou
pazitkou.

TIP: Pokud polévka pfilis zhoustne, pridejte

trochu vyvaru nebo teplé vody.

Kureci polévka s kukuftici a zazvorem
4 porce

1 IZice arasidového oleje

4 jarni cibulky, nasekané najemno

Cerstvy zdzvor, asi 5 cm, nasekany najemno

3 8alky Cerstvé nebo mrazené kukurice

1 I kufeciho vyvaru

1 Izice sojové omacky

1 Izice vina shao xing

2 1Zicky sezamového oleje

2 mald kufeci prsa, nakrdjena tenké prouzky

4 Salku nasekaného Cerstvého koriandru

(volitelné)

bily pepf

1. Ve velkém hrnci rozehfejte olej, pfidejte
cibulky a zazvor a opékejte za stalého
michani asi 2 minuty. Pfridejte kukufici
a dal opékejte za obcasného michani asi
3 -4 minuty.

2. Pridejte vyvar a privedte k varu. Snizte
teplotu a za ob¢asného michani varte asi
10 minut. Sejméte z plotynky a nechte
vychladnout.

3. Asi polovinu smési piendejte do nadoby
mixéru. Na nddobu mixéru nasadte viko.
Zvolte rychlost 2/CHOP a mixujte asi
30 sekund. Rozmixovanou polévku vratte
zpét do hrnce a pfidejte sojovou omacku,
vino, sezamovy olej a kufeci kousky. Vaite
na strednim ohni, dokud se nezacne vafit
a kure nebude provarené.

4. Podavejte teplé, ozdobené nasekanym
koriandrem a bilym peptrem.

TIP: Shao xing je ¢inské stolni vino a je
dostupné v obchodech s ¢inskymi
specialitami, popf. i v nékterych
supermarketech.



Polévka ze Stfedozemi
4 - 6 porci

2 |zice olivového oleje

2 ¢ervené cibule, roz¢tvrcené

5 strouzkl ¢esneku

1 velky fenykl, nakrajeny na kousky

3 cukety, nakrdjené na kousky

2 cervené papriky, bez seminek, nakrajené na
Ctvrtky

2 zelené papriky, bez seminek, nakrajené na
Ctvrtky

1 -2 Izice olivového oleje navic

sul a pepf na dochuceni

1 | kufeciho nebo zeleninového vyvaru

2 x 400g konzervy nasekanych rajcat

1/3 Salku nasekanych listk{i bazalky

1. Predehtejte troubu na 200°C. Cibuli,
cesnek, fenykl, cukety a papriky vlozte do
zapékaci misy nebo na plech. Zakapejte
olivovym olejem a osolte a opeprete.
Pecte asi 30 minut, dokud zelenina
nezmékne.

2. Zeleninu vloZte do hrnce a pridejte
vyvar a raj¢ata. Privedte k varu a varte asi
10 minut.

3. Nechte smés vychladnout a po davkach
vlozte do nddoby mixéru. Na nadobu
mixéru nasadte vicko.

4. Zvolte rychlost 2/BLEND a mixujte, dokud
neni smés hladka.

5. Rozmixovanou polévku vratte zpét do
hrnce. Pridejte listky bazalky a nechte
prohrat. Okorente podle chuti.

Thajska polévka se
sladkym bramborem
4 porce

2 |zice oleje

1 velkd hnéda cibule, nasekana

2 strouzky cesneku, nasekané

1 -2 Izice ¢ervené kari pasty

1 kg oloupanych sladkych brambor

1 I kufeciho vyvaru

270 ml konzervovaného kokosového mléka
sul a pepf na dochuceni

nasekany koriandr

1. Ve velkém hrnci nechte rozpdlit olej,
pfidejte cibuli, ¢esnek a kari pastu
a opékejte za stdlého michani asi
4 - 5 minut, dokud cibule nezmékne
a kari pasta se nerozpusti.

2. Pridejte sladké brambory a vyvar
a pfivedte k varu. Snizte teplotu a dale
vafte asi 25 minut, dokud brambory
nezméknou. Sejméte z plotynky a nechte
vychladnout.

3. Podavkach vlozte polévku do nddoby
mixéru a na nadobu mixéru nasadte viko.
Zvolte rychlost 3/BLEND a mixujte, dokud
neni smés hladka.

4. Vlozte rozmixovanou polévku zpét
do hrnce a pridejte kokosové mléko.
Okorente a nechte prohtat. Podavejte
teplé, ozdobené koriandrem.



Palacinky s ricottou
6 - 8 porci

3 vejce

200 g Cerstvé ricotty

2 §alku hladké mouky

5 $alku mléka

1 %2 Izicky kypficiho prasku

2 |zice cukru krystal

maslo

Cerstvé bobulové ovoce

javorovy sirup

1. Vlozte vejce, ricottu, mléko, mouku,

kypfici prasek a cukr do nadoby mixéru.

Na nadobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte rychlost 1/MIX a mixujte asi
10 sekund. Setiete strany nddoby na
mixovani, pokud bude tieba, a mixujte
jesté asi 5 sekund. Nemixujte pfilis
dlouho.

3. Na veliké panvicce nebo na specialni
panvicce pro pripravu palacinek
rozehiejte kousek masla.

4. Na panev nalijte asi 2 Izice smési
a opékejte dohnéda nejprve na jedné
a poté na druhé strané.

5. Poddvejte s Cerstvym ovocem
a javorovym sirupem.

Rychly kolac se skoficovou polevou
8 porci

Tésto

2 Zloutky

2/3 $alku mléka

1 1zi¢ka vanilkového extraktu
125 g mésla, rozpusténého

1 hrnek cukru krystal

2 hrnky hladké mouky

Skoricova poleva

20 g masla, rozpusténého

1 |Zice cukru krystal

1 %2 IZicky mleté skofice

1. Predehfejte troubu na 160°C. Formu
o praméru 20 cm vylozte pecicim
papirem.

2. Vlozte ingredience na tésto do nadoby
mixéru. Na nddobu mixéru nasadte viko.

3. Zvolte rychlost 1/MIX a mixujte, dokud
se ingredience nespoji. Setiete strany
nadoby na mixovani, pokud bude treba.

4. Nalijte tésto do formy a pecte
v predehfaté troubé asi 50 — 60 minut.
Jestli je kola¢ upeceny, poznate tak, ze
do tésta pichnete Spejli. Pokud se tésto
nelepi na $pejli, je kolac upeceny.

5. Nechte kold¢ asi na 5 minut vychladnout
a poté prendejte na podlozku
k vychladnuti. Potiete rozpusténym
maslem a posypte skofici a cukrem.
Nechte vychladnout.



Citronovy cheesecake
8 - 10 porci

250 g maslovych susenek bez pfichuti
125 masla, rozpusténého

300 ml zakysané smetany

1 alek cukru krystal

4 1zicky vanilkové extrakce

1 Izice nasekané citronové kadry

4 vejce

750 g krémového syra, pokojova teplota,
nakrdjeny na kostky

1.

Pfedehfejte troubu na 160°C. Formu

o praméru 23 cm vylozte pecicim
papirem. Susenky vlozte do nddoby
mixéru. Na nddobu mixéru nasadte viko.

Zvolte program ICE CRUCH nebo PULSE
a mixujte, dokud nebudou susenky
nasekany najemno. Vlozte do formy

a pridejte maslo. Radné smichejte.
Vytvarujte smés susenek a masla tak,
aby kopirovala tvar formy. K fadnému
upéchovani mizete pouZzit i sklenici. Je
tfeba, aby byla smés susenek a masla
fadné upéchovana a rovnomérné
rozprostfena po celé plose i stranach
formy. Od horniho okraje nechte asi 1 cm
volny. Vlozte formu do lednice a nechte
vyhladnout asi na 10 minut.

Mezitim vloZte do nadoby mixéru
zakysanou smetanu, cukr, vanilku,
citrénovou kiiru a vejce. Na nadobu
mixéru nasadte viko. Zvolte rychlost
5/PUREE a mixujte, dokud se ingredience
nespoji. Vypnéte mixér a pfidejte
polovinu krémového syra. Nasadte

viko a mixujte pfi rychlosti 5/PUREE

asi 30 sekund. Znovu vypnéte mixér

a pfidejte druhou polovinu syra. Opét
nasadte viko a mixujte také asi 30 sekund,
dokud neni smés hladka. Nemixujte viak
pfilis dlouho.

Smés nalijte do formy. Formu vlozte do
predehfaté trouby a pecte asi 1 ¥ az

1%, nebo dokud neni smés ve stfedu
propecend. Vypnéte troubu a nechte
kolac v ni. Dvitka troubu trochu
pooteviete. Nechte v troubé kola¢

dojit asi tak 2 hodiny. Tim zabranite
popraskani syrové vrstvy. Nechte v lednici
vychladnout.



Bananové smoothie
2 porce

2 zralé banany, rozpulené

2 Salky chlazeného mléka

2 kopecky vanilkové zmrzliny
1 $alek vanilkového jogurtu
6 kostek ledu

1 Izice mléka

muskatovy ofisek na ozdobu

1. Vlozte viechny ingredience do nadoby

mixéru. Na nadobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte program SMOOTHIE. Okamzité
podavejte.

Snidanové smoothie
2 porce

1 salek pomerancového dzusu, chlazeny
250 g cerstvych jahod, bez stopky

4 1zicky nastrouhané pomerancové kdry
(volitelné)

1 -2 Izice ovesnych vlocek

2 kopecky mrazeného ovocného jogurtu

1. Vlozte véechny ingredience do nddoby

mixéru. Na nadobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte program SMOOTHIE. Okamzité
podavejte.

Ovocna smrst
2 porce

1 8alek / 250 ml ananasového dzusu

1 banén, nakrajeny na kousky

1 pomerang, oloupany a roz¢tvrceny

2 |Zice duziny z mucenky

1 8alek / 250 ml sodové vody

1. Vlozte ananasovy dzus, banan
a pomeran¢ do nadoby mixéru. Na
nadobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte rychlost 3/BLEND a mixujte, dokud
se ingredience nespoji.

3. Pfidejte duzinu z mucenky a sodovou
vodu. Okamzité podavejte.

Ledova kava
2 porce

Y4 Salku / 60 ml studeného espressa
2 kopecky ¢okoladové zmrzliny

1 %5 $éalku chlazeného mléka

6 kostek ledu

1. Vlozte véechny ingredience do nddoby
mixéru. Na nddobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte rychlost 4/LIQUIFY a mixujte asi
20 - 30 sekund, dokud se ingredience
nespoji.



Vanilkovy mlé¢ny koktejl
2 porce

2 3alky chlazeného mléka

3 kopecky vanilkové zmrzliny

4 1zicky vanilkové esence

1. Vlozte véechny ingredience do nddoby
mixéru. Na nddobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte program SMOOTHIE. Okamzité
podavejte.

Cokoladovy mléény kokteijl
2 porce

2 3alky chlazeného mléka

3 kopecky ¢okoladové zmrzliny

1 IZice ¢okolddového sirupu

1. Vlozte vSechny ingredience do nadoby
mixéru. Na nddobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte program SMOOTHIE. Okamzité
podavejte.

Jahodovy mlécny koktejl
2 porce

2 salky chlazeného mléka

3 kopecky jahodové zmrzliny nebo

3 kopecky vanilkové zmrzliny a 10 jahod

1. Vlozte vSechny ingredience do nddoby
mixéru. Na nadobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte program SMOOTHIE. Okamzité
podavejte.



Cukrovy sirup
asi 1 %2 8alku

1 salek bilého cukru
1 3alek / 250 ml vody

1. Cukr a vodu vlozte do hrnce a za stélého
michani varte na mirném ohni, dokud se
cukr nerozpusti.

2. Privedte k varu a poté snizte teplotu
a varte jesté asi 5 minut.

3. Sejméte z plotynky a nechte zcela
vychladnout. Vlozte do vzduchotésné
nadoby a uchovavejte v lednici.

Jahodové daiquiri
2 porce

6 — 8 jahod, bez stopek a roz¢tvrcenych
60 ml chlazeného bilého rumu

4 $alku / 60 ml Cerstvé $tavy z limetky
Y4 Salku / 60 ml cukrového sirupu

12 kostek ledu

1. Vlozte véechny ingredience do nddoby
mixéru. Na nddobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte program ICE CRUSH nebo rychlost
4/LIQUIFY a mixujte, dokud se led
nerozmixuje.

3. Nalijte do dvou skleni¢ek na koktejl
a okamzité podavejte.

Limetko-matové osvézeni
2 porce

2 limetky, oloupané a nakrajené na osminky
16 - 20 listk( maty

Ya 8alku / 60 ml cukrového sirupu

60 ml chlazeného bilého rumu nebo vodky
8 kostek ledu

1 8alek / 250 ml sodové vody

1. Vlozte viechny ingredience do nadoby
mixéru. Na nadobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte program ICE CRUSH nebo PULSE
a mixujte, dokud nejsou ingredience
fadné namixované.

3. Nalijte do dvou skleni¢ek na koktejl
a okamzité podavejte.

Margarita
4 porce

60 ml chlazené tequilly

60 ml chlazeného cointreau

1/3 Salku / 80 ml limetkové Stavy
4 Salku / 60 ml cukrového sirupu
12 kostek ledu

1. Vlozte véechny ingredience do nddoby
mixéru. Na nddobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte program ICE CRUSH nebo rychlost
4/LIQUIFY a mixujte, dokud se led
nerozmixuje.

3. Podavejte ve sklenickach na koktejl
s osolenym okrajem.



Pina Colada
2 porce

60 ml chlazeného bilého rumu

Ya $alku / 60 ml kokosového mléka
34 $alku / 180 ml ananasového dzusu
1 %2 IZicky / 30 ml cukrového sirupu
10 kostek ledu

1. Vlozte véechny ingredience do nddoby
mixéru. Na nddobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte program ICE CRUSH nebo rychlost
4/LIQUIFY a mixujte, dokud se led
nerozmixuje.

3. Okamzité podavejte.

Cuba Libre
2 porce

60 ml chlazeného starého zlatého rumu

1 limetka, oloupend a nakrdjend na Ctvrtky

12 kostek ledu

1. Vlozte vSechny ingredience do nadoby
mixéru. Na nadobu mixéru nasadte viko.

2. Zvolte program ICE CRUSH nebo rychlost
4/LIQUIFY a mixujte, dokud se led
nerozmixuje.

3. Okamzité podavejte.

Sea Breeze

12 - 14 kostek ledu

60 ml chlazené vody

Y2 8alku /125 ml pomerancové $tavy

Y2 $alku /125 ml brusinkové $tavy

Y2 $alku /125 ml Stévy z ¢erveného grapu

1. Vlozte kostky ledu do nddoby mixéru.
Na nddobu mixéru nasadte viko. Zvolte
program ICE CRUSH a nesekejte led
najemno.

2. Pomodi IZice pfendejte nasekany led
do velkych sklenic na koktejl. Nalijte
do sklenic zbylé ingredience v poradi
uvedeném vyse. Okamzité podavejte.

Mango Tango
2 porce

% $alku / 180 ml $tdvy z manga

Y2 8alku / 125 ml pomerancové $tavy
30 ml chlazeného bilého rumu

30 ml chlazeného likéru z manga

Ya $alku / 60 ml Stavy z limetky

12 kostek ledu

Mineralni voda k podavani

1. Vlozte vSechny ingredience do nadoby
mixéru. Na nadobu mixéru nasadte
viko. Zvolte program ICE CRUSH nebo
rychlost 4/LIQUIFY a mixujte, dokud se
led nerozmixuje.

2. Nalijte do velkych sklenic na koktejl
a dolijte mineralni vodou.
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